
F I N D  U S  O N  O P E N  T A B L E !
M A H I N A A N D S U N S . C O M

@ M A H I N A A N D S U N S
412 LEWERS STREET

808.924.5810

マヒナ＆サンズは開業以来、ハワイの豊かな食の伝統とモダンな要素を組み合わせたメニューを
提供しつづけ、地元の人々にも旅行者にも愛され続けています。

エグゼクティブ・シェフであり、カーナカ・マオリ（ハワイ先住民）でもあるエリック・レオンが
ハワイで親しまれている家庭料理を現代の潮流と融合させたメニューを考案し、

旅行者にはハワイならではの味を、そして地元の方には親しみのある味をお届けしています。

 またハワイ・マガジンの「ハワイのベスト・バー・トップ5」に選ばれたマヒナ&サンズのバー・プロ
グラムは、エグゼクティブ・バー・チーフのクリスチャン・タイビによって監修されています。
当店のカクテルは、地元の食材をふんだんに使用し、彼のルーツであるニューヨークスタイルと

テクニックを織り交ぜてご用意しています。

「Mahina & Sun’s」へようこそ！
洗練されたハワイの家庭料理とカクテルをお楽しみください。

6名以上の団体様には20％のチップを自動的に加算させていただきます。

パーティやイベントのご予約も承っています。
ご興味のある方は以下までお問い合わせください。

dine@mahinaandsuns

当ホテルはキャッシュレスで、クレジットカードとルームチャージがご利用いただけます。

2024 イリマ  アワード
ベスト・カジュアル・レストラン　アワード受賞



ケチャップ付き

ハワイアンブレッドロール、タロ芋パティー、アボカド、トマト  、ルッコラ

トマト、赤タマネギ、ピクルス、レタス、ロシアンドレッシング、
チェダーチーズ追加  $2

キャベツ、自家製ピクルス、タルタルソース

塩キャラメル、ダブルチョコレート、コナコーヒー、
バナナチョコレート　の中から一つお選びください

トマト、キュウリ、赤タマネギのピクルス

ケチャップ、マスタード

白身魚（タラ）のフライ、フライドポテト、  タルタルソース

６ピース、ランチドレッシング
レギュラーかスパイシーかお選びください

ハラペーニョクリーム、赤玉ねぎのピクルス、パクチー

BEEF BURGER

TARO BURGER

1/2 PAPAYA

FRIED FISH BURGER

ICE CREAM SANDWICHES

 $6

$8

$20/HH $15

$20/HH $15

$16/HH $12

FISH & CHIPS

フライドポテト追加

HOT DOG & FRIES

CHICKEN WINGS

LANAI SENSEI GREENS

PORK TACOS

$4

$20/HH $16

$14/HH $10

$16/HH $14

$16/HH $12

P I Z Z A S

B I G  P L A T E S

S M A L L  P L A T E S

S A L A D

L A N A I  F O O D  M E N U
ラナイ  フードメニュー

$3 EACH

ハッピーアワー（ H H）フードメニュー
D A I L Y ,  1 1 : 3 0 A M - 5 : 3 0 P M

$17/HH $14

$20/HH $16

$20/HH $16

$16/HH $12

BOWL FRIES
パパイヤ（1/2カット）

フライドポテト

アイスクリーム  サンドイッチ

チキンウィング

ポーク  タコス

生や調理が不十分な肉、鶏肉、魚介類、貝類、卵をお召し上がりになった場合、
食中毒ににかかるリスクが高まる可能性があります。特定の病状を抱えている方は、特にご注意ください。

ビーフバーガー

タロバーガー

フィッシュバーガー

ホットドッグ＆フライドポテト

フィッシュ＆チップス

グルテンフリーのバンズへ変更

$3 

ラナイ  センセイ  グリーン

ADD FRIES

GLUTEN FREE BURGER BUNS

CHEESE PIZZA

PEPPERONI PIZZA

LANAI VEGGIE PIZZA

マッシュルーム、オリーブ、ルッコラ

TOPPINGS

チーズピザ

ペパローニピザ

ラナイ  ベジーピザ

トッピング
オリーブ、マッシュルーム、ベーコン、ルッコラ

ス モ ー ル プ レ ー ト

ビ ッ グ プ レ ー ト

ピ ザ サ ラ ダ

S A N D W I C H

MOCHIKO CHICKEN SANDO
$18

SMOKED AHI MELT
$16

1 1 : 3 0 A M - 3 : 0 0 P M
サ ン ド イ ッ チ

全てのサンドイッチメニューには、ポテトチップスと自家製ピクルスが付きます

モチコチキン  サンドイッチ
セサミスロー、コチュジャンアイオリ

スモークアヒ  メルト
マヨネーズ、チェダーチーズ

ベーコン（$3）、アボカド（$4）を追加できます。

$5

 $4BANANA BREAD
バナナブレッド

EGG SAMMY
$10エッグサミー

卵、チーズ

フェタチーズ、トマト、キュウリ、オリーブ、ルッコラ

HUMMUS FLAT BREAD
$16/HH $14フムス  フラット  ブレッド

ADD ONS: BACON $3, AVOCADO $4

AVOCADO TACOS

アボカド  タコス
$14/HH $12



6 缶

F I N D  U S  O N  O P E N  T A B L E !

パウウォッカ、ライムジュース、ジンジャービール

M A H I N A A N D S U N S . C O M
@ M A H I N A A N D S U N S

L A N A I  D R I N K  M E N U
ラナイ  ドリンクメニュー

MAUI MULE

MOON DANCE

MAUI CAN BEERS

MAUI HARD SELTZER

HERE COMES THE SUN

BUCKET OF MAUI CANS

$7/HH $5 $35/HH $25

PALOMA

WELL LIQUORS

LEWERS LEMONADE

AIN'T NO SUNSHINE

$ 1 ２ / H H  $ 8

$12/HH $8

412 LEWERS STREET
808.924.5810

C O C K T A I L S

B E E R , W I N E , L I Q U O R

$7/HH $5

D O U B L E  U P !  ダ ブ ル ア ッ プ ！  $ 1 ８ / H H ＄ 1 4

ハッピーアワー（ H H）ドリンクメニュー
D A I L Y ,  1 1 : 3 0 A M - 5 : 3 0 P M

HOUSE WINE
$12/HH $8

マウイミュール

ムーンダンス
プレイリーオーガニックジン、搾りライムジュース
ローズメリー風シンプルシロップ

パロマ
ブランコテキーラ、グレープフルーツジュース、炭酸水

ヒア  カムズ  ザ  サン
ブランコテキーラ、リリコイジュース、シナモン、
ライム、唐辛子

ルワーズレモネード
バーボンウイスキー、フレッシュレモネード

エイント  ノー  サンシャイン
ハワイスタイルラム、コーラ

マウイ  ハードセルツァー

マウイ  缶ビール

マウイ缶ビール  バケツセット

ウェル  リキュール

RED, WHITE, ROSE, SPARKLING
赤、白、ロゼ、スパークリング

ハウスワイン

カ ク テ ル

ビ ー ル 、 ワ イ ン 、 リ キ ュ ー ル

HIGH NOON
$7/HH $5ハイ  ヌーン  ウォッカ＆ソーダ



MAHINA VEGGIE PLATTER
$34

RIBEYE STEAK
$42

M A H I N A  F A M I L Y  F E A S T
マ ヒ ナ  フ ァ ミ リ ー フ ィ ー ス ト

D I N N E R　ディナー
          5 : 3 0 P M - 1 0 P M

M A I N S

S T A R T E R S

生や調理が不十分な肉、鶏肉、魚介類、貝類、卵をお召し上がりになった場合、
食中毒ににかかるリスクが高まる可能性があります。特定の病状を抱えている方は、特にご注意ください。

マヒナ特製  野菜の盛り合わせ
焼き野菜、蒸し野菜、生野菜、ピクルスの盛り合わせ

リブアイステーキ
ブロッコリー、カリフラワー

前 菜

メ イ ン デ ィ ッ シ ュ シグネチャーメニュー

ハム、キャベツ、インゲン豆 $6 /  6  OZ
$12 /  12  OZ

GREEN GODDNESS

MARGHERITA PIZZA

ESPRESSO MUSHROOM SOUP

AʻU CRUDO (BLUE MARLIN)

BEETS BY MAHINA

$19

$18

FRIED DILLY PICKS

SMOKED AHI SPREAD

THE NAKED PIG PIZZA

HE'E (OCTOPUS) “CARPACIO”

$14

$18

$14

$20

$16

豚とインゲン豆のスープ

グリーン  ゴッドネス  サラダ
葉物野菜、アボカド、ラディッシュ、トマト、ピスタチオ

アウ（マカジキ）のカルパッチョ
燻製醤油、ゆず、チリ、イナモナ、リム

ビーツのサラダ
ゴートチーズ、クレソン、グレープフルーツ、
シェリービネガー、ひまわりの種

マルゲリータピザ
クリスピー、トマトソース、モッツァレラチーズ、バジル

ピクルスのフリッター
バターミックスドレッシング

スモーク・アヒ  ディップ
バゲット、数種類の野菜

タコのカルパッチョ
オリーブキャビア、オレンジ、ハーブ

ネイキッドピッグ  ピザ
クリスピー、フロマージュ・ブラン、ベーコン、甘タマネギ

FRESH OYSTERS
フレッシュ  オイスター
ミニョネットソース

$18,  6個
$30,  12個

KAUAI SHRIMP HUSH PUPPIES

$16

カウアイシュリンプのハッシュパピー
スパイシーレムラード・ソース付き、自家製ピクルス

$14

CHICKPEA FRITTERS
$12ヒヨコ豆のフリッター

ガーリックヨーグルト、スマックオニオン

　 　 　 　 　 　 　 1 人 あ た り $ 3 7 ＋ お 魚 の 時 価 代 金
アウ（マカジキ）のカルパッチョ 　　　　　      カロとウアラのアイオリソース 
白身魚の姿揚げ           　　　　　　　　　　　   ピクルス盛り合わせ
野菜の炒め物                             　　　　　　 　ハパライス（玄米と白米のブレンド）
梅風味のキュウリとプチトマトのサラダ              バナナプディング

FRESH CATCH

SEARED AHI 
$36

$34

PORK CHOP

HAND MADE CAVATELLI
$28

$38

1/2 ROASTED CHICKEN
$36

RISOTTO

$32

シアードアヒ（キハダマグロ）
カロ、ウアラ、ポホレ、タマネギ、トマト、
チリペッパー・アイオリソース

フレッシュ  キャッチ（本日のお魚）
サフランクスクス、アーモンド、レーズン、キュウリ、チャツネ

蟹のリゾット

手打ちカヴァテッリパスタ
パンチェッタ、ブロッコリー、白ワインバターソース、レモンゼスト

ローストチキン（1/2羽）
焼き野菜、デミグラスソース

ポークチョップ  ルアウ風

HAND CUT PASTA
手打ちパスタ
ボロネーゼソース

$28
OFF THE HOOK 
オフ  ザ  ホック（本日のお魚）
ウルのピュレ、アスパラガス、レモンバターココナッツソース

$36

ココナッツ、トマト、玉ねぎ

*ピザにはオリーブ、キノコ、ルッコラ、ベーコンを各$3で追加できます。

*サイドメニュー：フライドポテト($6)、ウル($8)、野菜($8)、白米($5)、パン($4)を追加できます。

ADD ONS: OLIVES, MUSHROOMS, ARUGULA, BACON $3

ADD ONS: FRIES $6, ULU $8, SIDE VEGES $8, RICE $5, BREAD $4 



          5 : 3 0 P M - 1 0 P M

生や調理が不十分な肉、鶏肉、魚介類、貝類、卵をお召し上がりになった場合、
食中毒ににかかるリスクが高まる可能性があります。特定の病状を抱えている方は、特にご注意ください。

D E S S E R T
デザート

S E L E C T I O N S

シグネチャーメニュー

UALA CHEESECAKE

$10

ウアラのチーズケーキ
スイートポテト、ホイップクリーム、ピーカンナッツ

BANANA PUDDING

$10

バナナプディング
シェフ自慢の一品。キャラメル、バニラクリーム、クッキーダート（クッキパウダー）

MUERTE BY CHOCOLATE

$10

チョコレート  ガナッシュ
スパイスが効いたチョコレート、ホイップクリーム

GELATO

$7

ジェラート
チョコレート、バニラ

SORBETO

$7

ソルベ
ココナッツ、マンゴー

PISTACHIO FRUIT CAKE

$10

ピスタチオフルーツケーキ
オリーブオイルケーキ、アールグレイの香りをまとったフルーツ、ホイップクリーム



F I N D  U S  O N  O P E N  T A B L E !

カーサミーゴス・レポサド・テキーラ
をベースに、バンクスジャーナルの
コーヒーを使用したエネルギッシュな

カクテル

アンゴスチュラの異国情緒あふれる
香りが楽しめるユニークなカクテル

“グラスの中にバケーション”を表現した
カクテル。ピニャコラーダとペインキラー
をベースに、フルーツ、ココナッツ、ナツ
メグがより一層味わいを引き立てます

カーサミーゴス・メスカルをベースに
ハワイ伝統のカクテル「マイタイ」をスモ
ーキーな香りと味わいに仕上げたカクテル

炭化したオーク樽で30日間熟成させた
ハワイのクプ・ジンをベースにした

クラシックなカクテル

ブルーノ・マーズが共同オーナーを
務める「セルバレイ  ココナッツ  ラム」
をベースに、ハワイのスパイスと

ジュースを加えたラムパンチカクテル

たくましい船乗りたちにピッタリなダ
ークスパイスラムカクテル。ローカル
のジンジャービールにフレッシュライ
ムとカリビアンスパイスがアクセント

ハワイのクプ・ウィスキーをベースに
したクラシックスタイルのカクテル。
ココナッツウォーターの氷によって時
間の経過とともに変化する味わいが

楽しめるカクテル

ハワイのクプ・ウィスキーをベースに
爽やかでハーブの香りが楽しめる

ミッドセンチュリースタイルのカクテル

M A H I N A A N D S U N S . C O M
@ M A H I N A A N D S U N S

ESCAPE
エスケープ

VIVA LA VIDA
ヴィバ ラ ヴィーダ

TRINIDAD SOUR
トリニダード サワー

HANALEI MOON
ハナレイ ムーン

SHIP TO WRECK
シップ トゥー レック 

SINGAPORE SLING
シンガポール スリング

KAHIKO
カヒコ

412 LEWERS STREET
808.924.5810

S E L E C T I O N

T I K I  C O C K T A I L S
ティキ  カクテル

「トム・コリンズ」をトロピカル風に
アレンジしたオリジナルカクテル

HAWAII '78
   ハワイ’78

$16

TIA MIA
ティア ミア

ジャスミンティーの香りをまとわせた
マウイの「パウ・ウォッカ」で仕上げる

上品なマティーニカクテル

ALL THAT JAZZ
オールザットジャズ

80'sの名画「スリーアミーゴス」から
発想を得たテキーラベースの甘めの
カクテル。アマーロモンテネグロの苦
味と自家製ザクロシロップが調和する

賑やかな味わい

SANTA POCO
サンタ ポコ

ラテンアメリカの賑わいをイメージ
したカクテル。ココナッツやコーラ
シロップの甘味の中にハーブが香る

大人な味わい。

PIS'COLA'DA
ピス’コラー’ダ

ミドルイースタンのエッセンスを加
えた香り高いカクテル。ジンベース
にカルダモン、バニラに加え自家製
のライムコーディアルがポイント

GREEN RAJA
グリーン ラヤ

$18

BARREL AGED NEGRONI
バレル エイジド ネグローニ



F I N D  U S  O N  O P E N  T A B L E !
M A H I N A A N D S U N S . C O M

@ M A H I N A A N D S U N S
412 LEWERS STREET

808.924.5810

C L A S S I C  C O C K T A I L S
クラシック  カクテル

R O Y A L  M A R T I N I
ロ イ ヤ ル  マ テ ィ ー ニ

K I N G S  S P E E C H
キ ン グ ス  ス ピ ー チ

Q U E E N S  G A M B I T
ク イ ー ン ズ  ガ ン ビ ッ ト

KASTRA ELION VODKA
distil led from greek olives & grains

GRAY WHALE GIN perfected with six 
californian botanicals 

$28 -  6oz

 
ひんやりとした飲み口をお楽しみください  

K I N G  O F  N E W  Y O R K
キ ン グ 　 オ ブ 　 ニ ュ ー ヨ ー ク

BIBB & TUKER WHISKEY
our batched spice Manhattan served with manoa chocolate

U N P L U G G E D
NON ALCOHOLIC

ノンアルコール　カクテル

M R  B R I G H T S I D E  $ 1 0
ミ ス タ ー 　 ブ ラ イ ト サ イ ド

turmeric shrub lemonade with fresh mint

T R O P I C  T H U N D E R  $ 1 2
ト ロ ピ ッ ク 　 サ ン ダ ー

house made energy drink, kalamansi,  l i l ikoi

T E P A C H E  $ 1 0
テ パ シ ェ

house made fermented mexican soda 

L I M O N A T A  $ 1 0
リ モ ナ ー タ

creamy brazilian limeade

P R E T E N D E R  $ 1 2
プ リ テ ン ダ ー

non alcoholic twist on a penicill in cocktail

M A U I  K E F I R  $ 9
マ ウ イ 　 ケ フ ィ ア

 pauwela beverages 

B A R  C Z A R  B L E N D  $ 2 0
バ ー ツ ァ ー ブ レ ン ド 　

Christian’s special blend in collaboration with
savage & cooke.

His“Summer Whiskey’’  is a l ighter more floral spirit
meant to be enjoyed neat or big cube of ice.



MANA PINEAPPLE WHEAT

BIG SWELL

BIKINI BLONDE

BIKINI BLONDE

COCONUT HIWA

SUNSHINE GIRL

$7

$8

$8

$9

HAZY IPA

PUEO PALE ALE

PARTY BOY PILS

GUINNESS $9

$8

$9

$9

F I N D  U S  O N  O P E N  T A B L E !

マウイブリューイング、ヘレスラガー

M A H I N A A N D S U N S . C O M
@ M A H I N A A N D S U N S

412 LEWERS STREET
808.924.5810

D R A F T
ド ラ フ ト

C A N N E D
缶 ビ ー ル

$7

ビキニブロンド

ココナッツヒワ
マウイブリューイング、ポーター

マナ パイナップル ウィート
マウイブリューイング、ウィート

パーティー ボーイ ピルス
ハナ  コア、ピルスナー

ヘイジー IPA
ハナ  コア、IPA

プエオ ペールエール
マウイブリューイング、ペールエール

ビッグスウェル
マウイブリューイング、IPA

ビキニブロンド
マウイブリューイング、ラガー

サンシャインガール
マウイブリューイング、ゴールデンエール

ギネス
アイリッシュドライ・スタウト

MAUI SELTZER
マウイセルツァー
シトラス、ドラゴンフルーツ

HIGHNOON
ハイヌーン セルツァー
各種フレーバー

$7

B E E R  S E L E C T I O N
ビール

$7

$7



BEAU JOIE ボー・ジョア            $18/$70 
ブリュット , フランス 
 

QUERCIOLI  クエルチオーリ       $14/$54 
スパークリング , イタリア 

SAUVAGE サウベージ　  　　      $16/$62
スパークリング ロゼ , イタリア 

COLLET コレ         　　　            $99 bottle only
ブリュット アールデコ , フランス 

WHITE HAVEN ホワイトヘイブン     $15/$58
ソーヴィニヨン・ブラン , ニュージーランド '22

MASO CANALI マゾカナリ　　         $13/$50
ピノ・グリ , イタリア '22

TALBOTT　タルボ    　                     $15/$58
シャルドネ , カリフォルニア '19

FLEUR DE MER フルール・ド・マー       $12/$46
ロゼ・プロヴァンス , フランス '20

GREG NORMAN グレッグ・ノーマン       $12/$46
シラーズ , オーストラリア '19

J PINOT NOIR ピノ・ノワール　                     　       $14/$54
ピノ・ノワール , カリフォルニア '19

NON CONFUNDITUR ノン・コンフィディトゥール   $14/$54
トスカン・ブレンド , イタリア '19

JOSH RESERVE ジョッシュ・リザーブ　　 　　　　 $15/$58 
カベルネ・ソーヴィニヨン , カリフォルニア '19

グラス / ボトル

WINE SELECTION
SPARKLING スパークリングワイン

WHITE 白ワイン

RED 赤ワイン



F I N D  U S  O N  O P E N  T A B L E !
M A H I N A A N D S U N S . C O M

@ M A H I N A A N D S U N S
412 LEWERS STREET

808.924.5810

Redemption
Redemption (rum cask)
Rittenhouse            　　 
Bad Ass Blend

$14
$16
$14
$18

R y e  /  ライ麦   

Casamigos Blanco
Casamigos Repesado
Casamigos Cristalino
Casamigos Anejo
Komos Rosa
Komos Christalino
Komos Extra Anejo 
Fortaleza Blanco
Fortaleza Reposado 
Kapena

$14
$16
$18
$20
$20
$24
$30
$14
$16
$12

T e q u i l a  /  テキーラ

Selvarey Coconut 
El Dorado 8yr
Kohana Agricole
Smith & Cross
Diplomatico
plantation 3 star
plantation (O.F.T.D)

$12
$14
$16
$16
$18
$14
$18

R u m  /  ラム

Pau
Meili
Titos
Kettle One
Kastra Elion
Kupu
Grey Whale
Hendricks

$12
$12
$14
$16
$18
$14
$16
$18

Pierre Ferrand
Commodore
Campari
Aperol
Bailey's
St George Coffee
Il Tramonto
Ameretto

$16
$22
$12
$12
$14
$14
$18

C o g n a c / C o r d i a l
コニャック /コーディアル

$14
$14
$14
$14
$16
$16
$20

B o u r b o n  /  バーボン

Jameson
Red Breast
Kaiyo
Suntory Toki
Kura
Laphroaig 10
Delmore 12
McCallens 12 
Oban Little Bay   

$14
$18
$20
$22
$24
$18
$20
$22
$24

I r i s h / J a p a n / S c o t c h
アイリッシュ /日本 /スコッチ

V o d k a / G i n   
ウォッカ /ジン

Bulleit
Bibb & Tucker
Koval
Kupu
Basil Hayden
Michters
4 Roses (single batch)

S P I R I T S  S E L E C T I O N


